Regional ist jetzt Luxus

Ross Hutchison ist Privat-Koch auf Mallorca. Fir Deluxe
beschreibt er, warum ein von Hand geformter Schafskése so exklusiv ist.

an wirrde es kaum als Luxus

bezeichnen, aus dem Obst-

garten eines Landwirts

Zitronen zu pflicken oder

einen Bund Riben aus dem
lehmigen Boden um Sa Pobla zu ziehen. Aber
am Rande eines Zeitalters der zunehmenden
landwirtschaftlichen Industrialisierung wird es
immer wichtiger, fir das, was wir konsu-
mieren, Verantwortung zu ibernehmen. So
wie Sie den Kauf eines Paares handgenéhter
Lederschuhe erwégen, so sollten Sie den
einer von Hand beschrifteten Flasche Oliven-
8l oder eines sorgfdltig geformten Schafs-
kdses erwdgen. In diesen kleinen Kunst-
werken mallorquinischer Handarbeit liegt
eine Exklusivitdt, die aus Nahrung kulinari-
schen Genuss macht.

Ich bin Privatkoch und Abenteuerer, und
derzeit ist mein Beruf ein Abentever. Das
Abenteuer besteht daraus, meine Féhigkeiten
einzusetzen, um die verfiigbaren Ressourcen

Mehr iiber Ross Hutchison, seinen erstklassigen Service, die

Rezepte und Kochkurse auf www.PrivateChefMallorca.com

fir meine Kunden bestméglich nutzbar zu
machen, nicht umgekehrt. Ich koche mit regio-
nalen Produkten zu den Jahreszeiten und ver-
wandele einfache Lebensmittel in Gaumen-
freuden. Aus kulinarischer Sicht ist es das
Beste, was ich zu bieten habe. Die
Restaurants auf Mallorca verzeichnen eben-
falls zunehmende Nachfrage nach lokalen
und saisonalen Produkten und, wie jeder
Koch zustimmen wird, das ist ein Segen. Die
Sensibilisierung der Verbraucher ist ein Vorteil
fir alle Kéche, denn sie fordert unser Verant-
wortungsbewusstsein  und  dadurch die
Beziehungen zu den lokalen Herstellern. Es ist
diese symbiotische Beziehung, einerseits den
Wiinschen der Kunden gerecht zu werden
und andererseits ein Nahrungsmittelsystem zu
unterstitzen, das einst vor allem den Bauvern
vorbehalten war, die fiir mich als Koch eine
Herausforderung darstellt. Wer auf Mallorca
lebt, ist in der gliicklichen Lage, die Schétze
der Erde und des Meeres voll auskosten zu
kénnen. Dennoch, viele Lebens-
mittel, die wir konsumieren, sind
nicht von hier. Wenn wir még-
lichst lokale Produkte kaufen,
dann profitiert die regionale
Landwirtschaft davon und es sind
genau diese Bauern, die lokalen
und &kologischen Markte, die
Kinstler und Kéche der Insel, die
auBergewdhnliche und hochwer-
tige Ernéhrung méglich machen.

Bevor ich nach Mallorca
umsiedelte, war ich Koch in der
Lebensmittel-Hauptstadt ~ der
Welt, New York City, und
bemerkte jeden Tag, wie es zum
Standard wurde, so lokal wie
méglich zu essen. Auf Wochen-
mdérkten einzukaufen wurde tren-
dy, ein Weg nachhaltig Ressour-
cen zu férdern. Fir mich gibt es
das nicht mehr — Nahrung fiir
Bavern — ihre Einstellung wird
nie aus der Mode kommen,
sondern ist der wahre Luxus.
Auch auf Mallorca wird der
Trend zuriick zur Natur deutlich
spirbar und ich freue mich auf
die bemerkenswerten Veréinde-
rungen, die das fir uns alle mit
sich bringt.

Immobilien, Yachten, Privatjets

Finanzierungen
nach MaB

Sie mochten sich lhren Traum
einer Immobilie auf Mallorca,
einer Yacht oder einem Privat-
flugzeug erfillen und suchen
flir diese Vorhaben einen zuverlassigen und

erfahrenen Spezialisten fiir Finanzierungen?

m Immobilien

FREY & BAUMLER FINANZIERUNGEN ermog-
licht es Ihnen in Spanien bis zu 70 % vom Kauf-

preis lhrer Traum-Immobilie zu finanzieren.

m Yachten
Wir finanzieren neue und gebrauchte Boote

zu glinstigen Konditionen und Laufzeiten bis zu
10 Jahren oder mit Restrate. Kreditsummen bis
500.000 Euro. Individuelle Leasingkonzepte

mit 50 % Mehrwertsteuerersparnis!

m Privatjets

FREY & BAUMLER FINANZIERUNGEN bietet
Ihnen individuelle Kauf- und Leasinglésungen.

nutzen Sie bitte den

Anruf:

+49 89 5506 0139

Herbert C. Frey MEBA - Finanzierungsspezialist
frey@frey-baeumler.de | www.frey-baeumler.de

Mehrwert, Qualitat & Sicherheit fiir Sie aus einer Hand.

Fir Ihre Online-Anfrage

QR-Code. Zudem bin ich
fur Sie direkt erreichbar.
Ich freue mich auf lhren



